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Friuli Colli Orientali - DOC

Trova le sue condizioni ideali nel nord Italia
presente in regione sin dall'inizio dell’Ottocento
diventando una delle varieta internazionali pit
radicate e coltivate.

Da uve Pinot Grigio, allevate a guyot, cresce

sulla ponca, caratterisco terreno dei Friuli Colli
Orientali composto da marna e arenaria di origine
eocenica.

Dopo la vendemmia, le uve vengono diraspate
pigiate e immediatamente raffreddate con una
pressatura soffice. A seguire la vinificazione e
I'affinamento avvengono esclusivamente in vasche
d'acciaio.

Esame Degustativo:

Colore giallo paglierino. Fresco e pulito nel naso
con profumi floreali tipici intensi ed ampi, sentori
di pera.

Al gusto e secco, minerale, fresco, equilibrato, fine,
intenso, persistente.

Un vino trasversale da servire tra i 10-12° C ottimo
per aperitivi, affettati, antipasti, zuppe, pesce,
insalate di pollo, primi piatti di riso e pasta delicati,
carni bianche.
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