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Ribolla Gialla
2025

Friuli Colli Orientali - DOC

Varieta riscoperta negli anni Novanta, la ribolla
gialla € diventata uno dei vitigni simbolo della
regione.

Da uve Ribolla Gialla, cresce sulla ponca,
caratteristico terreno del Friuli Colli Orientali
composto di marna e arenaria di origine eocenica.

Dopo la vendemmia, 'uva arriva in cantina

per la diraspatura. Segue la fermentazione e
I'affinamento interamente in acciaio per circa sei
mesi. Dopo I'imbottigliamento il vino prosegue
I'affinamento un paio di mesi prima della
commercializzazione.

Esame Degustativo:

Di colore giallo tenue, € secca, fresca, dal sapore
equilibrato. Ai freschi profumi di biancospino e
glicine si accompagnano quelli pit caldi di prugna
gialla e cedro.

In bocca una spiccata mineralita.

La sua freschezza la rende particolarmente
adatta all'aperitivo, in abbinamento con salumi e
formaggi. Ottima perd anche con piatti a base di
pesce.

Per assaporarla al meglio si consiglia la
temperatura di servizio di 10-12° C.
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