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Sauvignon 2025

Friuli Colli Orientali - DOC

Nonostante sia un vitigno internazionale il
Sauvignon si é radicato nel territorio gia a fine
Ottocento e ha trovato nel terreno e nel clima le
condizioni ideali.

Da uve Sauvignon, allevate a guyot, cresce

sulla ponca, caratterisco terreno del Friuli Colli
Orientali composto da marna e arenaria di origine
eocenica. L'eta media dei vigneti & di 40 anni, i
primi impianti infatti risalgono agli anni settanta.

Terminata la vendemmia segue il processo di crio-
macerazione per una notte a una temperatura
vicino a O°. La fermentazione e |'affinamento
avvengono in acciaio. Dopo lI'imbottigliamento

il vino affina circa due mesi prima di essere
imbottigliato.

Esame Degustativo:

Di colore giallo paglierino consistente. Al naso €
intenso, ampio, fine, aromatico, floreale, fruttato,
minerale, ricorda i profumi di erbe aromatiche,
pompelmo giallo rinfrescante.

Al gusto secco, fresco, persistente, equilibrato,
sapido nel finale.

Da servire tra i 10-12°C si accompagna a piatti
di pesce specialmente a crostacei, interessante
I'abbinamento anche con risotti a base vegetale.
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